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Menu végétal
Salade verte ou feuilletés hot dog
LUNDI Blanquette de poisson (Eufs mayonnaise
37 /O 3 Riz pilaf Tartiflette sans viande
Yaourt aux fruits locaux Salade verte
Fruits Carré frais bio
Corbeille de fruits
Betteraves facon bistro ou pamplemousse
Cervelas Obernois ou omelette au fromage Radis noir
MARDI Duo de haricots verts bio Colombo d’agneau
Fromage kiri i | Pommes rissolées
O'E/ 04 Bananes créme anglaise ou mlt_s_r_n_lg(g_s_ Comté bio "J‘éﬁ
&“ Compote de pommes bio
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Salade d’endives au bleu ou pamplemousse Salade de riz au thon
MERCREDI Poule au pot Saucisse blanche au raifort
02 /O 4 Cceur de blé Salsifis sauce poulette
Brie iy Yaourt soja
7% J Iles flottante ou Fruits (Z&%) Fruits
Ji06%...
Menu végétal
A \) ; Asperges sauce verte
JEUDI Courgette rapées ou salade verte composée P B0 e
Filet de colin sauce poivron curry
03 /04_ Quenelles nature sauce Nantua Botlgour bio i
Purée de carottes T |
Yaourts a la Grecque g
P Pommes au four
) Salade verte
Jambon persillés ou Pamplemousse N % ey St
VENDREDI S pedsll) Saucisse de Montbéliard
S Pommes rostis
04/ 04 Tortis au beurre Caliailiotis
i Brillat savarin Citcalonla
‘A Babas au rhum ou Fruits ) it . g
= Framboisier maison :,a’A A
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